
BALADE EN FORÊT - MAXENCE
R A C O N T E R ,  À  T R A V E R S  U N  D E S S E R T ,  C E  Q U E  M ’ É V O Q U E  U N E  B A L A D E
E N  F O R Ê T .

G R A N O L A  P I G N O N  D E  P A I N  -  N A M E L A K A  A U  C H O C O L A T  -  C R É M E U X  C I T R O N  -  C R È M E

G L A C É E  B O U R G E O N  D E  S A P I N  -  S P O N G E  C A K E  -  C A R A M E L  B E U R R E  S A L É  -  I N F U S I O N

S A P I N  M I E L

PÂTURAGE - TRISTAN
S E  C H A L L E N G E R  E T  P A R T I R  D U  F R O M A G E  D E  B R E B I S  P O U R  C R É E R  U N
D E S S E R T  À  L ’ A S S I E T T E  E N  J O U A N T  S U R  D E S  A C C O R D S  I N A T T E N D U S .

P O M M E  A U  F O U R  D E  7 H  -  S I P H O N  B R E B I S  R O M A R I N  -  C A R A M E L  W I S K E Y  -  S T R E U S E L

N O I S E T T E  -  S O R B E T  P O M M E  R O M A R I N  -  G E L  P O M M E  C I T R O N  -  I N S E R T  G É N É P I  -  T U I L E

C O R A I L  V E R T E

I N F U S I O N  K É F I R  C I T R O N  V E R T  E T  M I E L

Mention Complémentaire Cuisinier en Dessert de Restaurant Le bon - le beau - le bien
Designer : Anne Claire Turbé



RenaissanceRenaissanceSouvenir d’enfanceSouvenir d’enfance

En quoi le design culinaire permet-il de redonner du sens aux créations de pâques ? 

Réflexion - Idéation - Réalisation - Présentation - Sélection
Exercice difficile que de s’exprimer face à un public et de donner à entendre sa
démarche.
Des titres et visuels évocateurs qui accrochent le jury : Un truc qui cloche -
Renaissance - Retour en enfance - La tête dans les nuages - Eggnime - Ovipâques...

Projets produits afin d’être présentés et vendus en boutique 

1ere Bac Pro Boulangerie Pâtisserie
Designer : Sonia Vergué



Mention Complémentaire Cuisinier en Dessert de Restaurant Comment s’inspirer sans recopier ?
Designer : Anne Claire Turbé



Échanges avec la céramiste sur les techniques et les possibles, au regard du
budget / Explication des élèves sur leur projet et souhaits.
Arrêt de formes et de couleurs pour les prototypes.
Découverte des prototypes Préhension, taille, ergonomie, sonorité, texture,
émaillage, technique, buvant, couleur, esthétique, proportions... voici les
réflexions menées par les élèves, afin de réajuster, proposer, s’accorder et définir
comment seront les pièces finales.
Réalisation finale et présentation du dessert lors de la finale du championnat du
concours national des desserts de restaurant 2023.

Mention Complémentaire Cuisinier en Dessert de Restaurant
“Café minier inspiré du café minier”

Designer : Marion Chatel Chaix
Céramiste : Seija



Travailler sur l’ensemble des éléments constitutifs de la galette : fève, couronne, packaging, dans le but que le tout
participe à une même histoire afin de mettre en place une véritable expérience client.

Une galette pour la prochaine épiphanie1ere Bac Pro Boulangerie Pâtisserie Designer : Marion Chatel Chaix


