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EXTRAIT DU CCTP 

 

Les chambres froides positives et les laboratoires seront maintenus en permanence en 

température (+ 6 °C pour les chambres froides et 12 °C pour la pâtisserie et la préparation 

froide) par un système frigorifique comprenant principalement : 

 Un groupe frigorifique DUO de condensation. 

 Quatre évaporateurs cubiques et deux évaporateurs double-flux. 

 Un réseau frigorifique. 

 

Le raccordement et le câblage devront permettre d’utiliser les deux groupes.  

La régulation devra être commune aux deux groupes. 

 

Groupe frigorifique de condensation 

La production frigorifique sera assurée par un groupe frigorifique de condensation moyenne 

température au R134a type DUO, avec les caractéristiques et options suivantes : 

 Puissance frigorifique par compresseur : environ 12,83 kW  

(température évaporation : - 10 °C ; température Ambiante 32 °C) 

 Châssis en tôle acier galvanisé résistant aux intempéries 

 Compresseur semi-hermétique BITZER 

 Contrôleur électronique 

 Châssis monobloc anti-vibration avec isolant phonique 

 Vannes de raccordement sur aspiration et liquide 

 Pressostats HP-BP pour la régulation et la protection des équipements 

 Régulation de la vitesse des ventilateurs 

 

Le groupe sera placé sur la terrasse technique. 

 

Évaporateurs 

 Les chambres froides « Fruits et légumes », « décongélation » et « BOF » seront équipées 

chacune d’un évaporateur au R134a du type cubique FRIGA BOHN SD, avec un 

espacement d’ailette de 6,35 mm pour faciliter le nettoyage et le dégivrage.  

 

La sélection apparait dans le tableau ci-dessous : 

 

Local Modèle 

Chambre froide jour MR 250 L 

Fruits et légumes MR 190 L 

Viande MR 250 L 

BOF MR 310 L 
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Chaque évaporateur aura les équipements suivants : 

 Une vanne d’arrêt sur chacune des conduites (liquide et aspiration). 

 Un détendeur au R134a. 

 Une électrovanne sur la ligne liquide. 

 Une résistance de dégivrage.  

 Une vanne de réglage de la pression d’évaporation type KVP. 

 

Le plan FROID-01 montre l’implantation des évaporateurs dans les salles. 

 

 

 Les locaux « pâtisserie », « préparation froide » et « déchets » seront équipés 

d’évaporateurs au R134a du type double-flux bas niveau sonore FRIGA BOHN TA avec un 

espacement d’ailette de 6,35mm pour faciliter le nettoyage et le dégivrage naturel.  

 

La sélection apparait dans le tableau ci-dessous : 

 

Local Modèle 

Pâtisserie TA 3L 8P 

Préparation froide TA 2R 8P 

 

Chaque évaporateur aura les équipements suivants : 

 Une vanne d’arrêt sur chacune des conduites (liquide et aspiration). 

 Un détendeur au R134a. 

 Une électrovanne sur la ligne liquide. 

 Une vanne de réglage de la pression d’évaporation type KVP. 

 

Le plan FROID-01 montre l’implantation des évaporateurs dans les salles. 

 

Le pilotage de chaque évaporateur sera assuré par un régulateur, associé à des sondes de 

température, qui assurera les fonctions suivantes : 

 Régulation de la température par action sur les électrovannes. 

 Contrôle du fonctionnement des ventilateurs. 

 Gestion des cycles de dégivrage. 

 

Le régulateur et les équipements électriques nécessaires (disjoncteurs, relais, etc.) seront 

regroupés dans un boîtier de régulation, avec l’afficheur en façade. Ce boîtier sera placé dans la 

circulation et sera alimenté en puissance par le titulaire du lot électricité. 

Les condensats seront rejetés dans des conduites EU laissées en attente à proximité par le 

titulaire du lot. 

 

Dans le cas où une hygrométrie mini n’est pas spécifiée, le ΔΘtotal à l’évaporateur sera de 

10K. 
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PLAN GÉNÉRAL DE LA CUISINE 

 

 

Évaporateur 
non représenté 
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SCHÉMA DE PRINCIPE DE L’INSTALLATION 
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SCHÉMA DE LA CENTRALE FRIGORIFIQUE 
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La production de Froid est assurée par un groupe de condensation DUO. 

La puissance frigorifique nominale est basée sur les conditions suivantes :  

Évaporation : - 10 °C ; Condenseur : 45 °C. 

 

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES DU GROUPE FRIGORIFIQUE DUO 

 

Puissance frigorifique unitaire kW 12,83 

Puissance absorbée unitaire kW 4,86 

Puissance frigorifique totale kW 25,7 

Puissance absorbée totale kW 9,71 

Compresseur 

Type Semi-hermétique 
 
 
 
 
 

Nombre 2 

Référence 4TES-8Y-40P 

Modèle 15T 

Volume balayé horaire m3/h 41,33 

Vitesse tr/min 1450 

Circuit réfrigérant Type de fluide R134a 

 

Alimentation électrique 

Phase 3 

Fréquence Hz 50 

Tension V 400 

Intensité absorbée unitaire A 9,23 

Intensité absorbée totale A 18,45 

 Tension V commande 24 

 
 

CARACTÉRISTIQUES DE FONCTIONNEMENT DU GROUPE FRIGORIFIQUE DUO 

 

CARACTÉRISTIQUES VALEURS 

Pression d’aspiration (manomètre) BP 1 Bar 

Température d’aspiration 15 °C 

Température de refoulement 77 °C 

Pression de refoulement (manomètre) HP 10,6 Bar 

Température entrée détendeur 40 °C 

Température d’évaporation - 10 °C 

Température de condensation 45 °C 
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FORMULAIRE 
 
 

Taux de compression    Tx  

 

Tx = HP / BP 
 

Rendement volumétrique    v 

 

v = 1 – (0,05 x Tx) 

 
 

Débit volume aspiré    QVa en m3/h  

 

QVa = QVb x / v        
 
 
Débit massique      Qm en Kg/s 
 
Qm = QVa  / Vm 
 
 

Puissance frigorifique  o en Kw 

 

o = Qm x (Δh) 

 
 
Δh = différence d’enthalpie en kJ/kg 
 
Vm = volume massique en m3/kg 
 
QVb = débit volume balayé en m3/h 
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HYGROMÉTRIE RELATIVE EN FONCTION DU ΔΘ 
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Courbe de l’hygrométrie relative en fonction de la différence 

de température totale à l’évaporateur Hr = f (ΔΘ) 
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ÉVAPORATEUR LABORATOIRE PATISSERIE 
 
 

 

 
 


