BACCALAUREAT PROFESSIONNEL
TECHNICIEN DU FROID ET DU CONDITIONNEMENT DE L’AIR

Session : 2019

E.2 - TECHNOLOGIE

Sous-épreuve E2 UNITE CERTIFICATIVE U2

Préparation d’une réalisation

Durée : 2h Coef.: 2
DOSSIER/CORRIGE
Ce dossier comprend 7 pages humérotées de DC 1/7a DC 7/7.
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DOSSIER CORRIGE

QUESTION 1 : IDENTIFICATION DES TUYAUTERIES

Identifier les diamétres des tuyauteries qui alimentent I'évaporateur :

Diametre de la tuyauterie aspiration centrale frigorifique repere 3

Diamétre de la tuyauterie sortie évaporateur repére 1

Diameétre de la tuyauterie ligne liquide repére 4

Diamétre de la tuyauterie entrée évaporateur repere 2

Baccalauréat Professionnel )
Technicien du Froid et du Conditionnement de I’ Air C1906-TFC T Session 2019 DC

E2 — Technologie . S
U2 — Préparation d'une réalisation Durée : 2h Coefficient : 2 | Page 2/7




QUESTION 2 : DEVIS ET INTERVENTION

DOSSIER CORRIGE

2.1) Effectuer le quantitatif pour la pose de I'évaporateur et des tuyauteries dans

la chambre froide fruits et Iégumes puis estimer le colt total de matiere.

Repere Nom Référence No
1 Evaporateur CAN 3367
2 Détendeur TES2N 06823403
3 Buse orifice calibré N°3
4 Ecrou pour détendeur 4,06
Vanne d’arrét tuyauterie vers
5 I'évaporateur avec prise Schrader 59,03
Vanne d’arrét tuyauterie ver.
6 le groupe de production de 138,40
sans prise Sc
3x41,65=
7 3 124,95
1x27,22 =
8 171/8 1 27,22
3x16,60 =
9 5/8 © 3 49,80
1x 15,07 =
10 12> 1 15,07
17°3/8 - KD
11 XX5100A 1 26,92
1°1/8 - KD 2x18,28 =
XX5090A 2 36,56
5/8 “ - KD 1x5,61=
13 Coude FF grand rayon XX5050A 1 5,61
1/2” - KD 3x8,34 =
oude FF grand rayon XX5040A 3 25,02
Manchons retreinte FF 173/8 vers 1°’1/8 1 12,37
16 Manchons retreinte FF 5/8 vers 1/2 1 3,95
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DOSSIER CORRIGE

Repére Nom Référence Nombre Prix HT
17 Isolant armaflex en 9 Le lot 1 80,00 €
mm
18 Ensemble brasue Le lot 1 70,00 €
19 Ensemble supports Le lot 1 50,00€
20 Ensemble condensats Le lot 1 30,00 €
21 Ensemble cuivre 3/8 1 metre 1 5,00 €
0o Enseérlr;%'t?igfg'age Le lot 1 60,00 €
Prix de vente total des fournitures en euras 4808,11 €

2.2)Déterminer le colt de la main-d’ceuvre pour realiser le chantier.

Prix de revient horaire d’'un technicien 59,32 €

Coefficient de marge 1,06

Prix de vente horaire 62,87 €

Nombre d’heures prévues pounladealisationdu chantier 16 h

Nombre de techniciens prévus pour le montage 2

Co(t de la main d’ceuvre en euros

16 x 62,87 = 1005,92 €
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DOSSIER CORRIGE

Déterminer le prix de vente pour la fourniture et la pose de I'évaporateur dans la chambre
froide fruits et Iégumes.

2.3)

Prix total de vente des fournitures 4808,11 ‘

Colt de la main d’ceuvre 1005,9

Prix de vente HT

TVA

Prix de vente TTC en euro

2.4) Déterminer la date d’intervention et org

Le chantier est prévu la se 30
Jour du début de Jeudi
8h00
Jeudi
17h30
16h
Nombre d’intervenant prévu 2
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DOSSIER CORRIGE
QUESTION 3 : MODE OPERATOIRE ET LA MISE EN SERVICE

3.1) Proposer le mode opératoire afin de fixer 'évaporateur au plafond de la chambre froide

en toute sécurité depuis le point de livraison a I'extérieur du bétime‘

Déterminer les caractéristiques de I'’évaporateur
Modéle

Masse en

CAN 3367

Etapes Mode opératoire pour la pose de 'év teu la c e froide
1 @ pent de EPI.
v

de livraison jusqu’a la chambre froide en
2 un chariot
oide les quatre points de fixation en
3 onstructeur (dégagement autour).
4

es tiges filetées au plafond de la chambre.

porateur sur les ancrages en utilisant un engin de levage.

Deux techniciens sont nécessaires afin d’assurer un bon équilibrage de
’ensembile.

Fixer définitivement I’évaporateur avec rondelles et écrous.
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DOSSIER CORRIGE
3.2) Proposer les étapes de la mise en service fluidique et électrique de la chambre froide.

Etapes
P Mode opératoire pour la mise en service de la chambre froide,fruits et [égumes
depuis les deux vannes d’isolement jusqu'a I'évap
1 Poser les manomeétres du frigoriste sur les prises Schr
2 Vérification de I’étanchéité sous azote désh
3 Vidangerkazote!
4 Tirage au vide, x -1 bar requis.
5 Vérification électrique des moteurs ventilateurs
6 Ouvrir les van d’isol aire communiquer le fluide frigorigene
Dntenu da : 3qu'a la chambre froide.
fonctionnement de la chambre froide : consignes de
température, surchauffe, etc.
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